


H� zaman sizi düşün�ek, h� zaman sizinle..

Gemilerde, açık deniz petrol platformlarında veya büyük yatlarda yem-
ek pișirmek, personel, malzeme ve planlama açısından özel zorluklar or-
taya çıkarır. Birkaç bin yolcu ve mürettebat üyesi, tutarlı bir yemek kalitesi 
bekler. Genellikle bir düzineden fazla farklı restoran ve birkaç büfe için 
çok çeșitli yemekler hazırlanmalıdır. Șeflerin, yolcuların çeșitli zevklerine 
ve ayrıca günün her saati ve hatta dalgalı denizlerde bile çok kültürlü bir 
gemi personeli ekibine hitap etmesi gerekir. Kayalar olarak, karada ve 
denizde büyük mutfaklar için ihtiyacınız olan profesyonel pișirme ekip-
manlarını tedarik ediyoruz.

 Cihazlarımız kesinlikle güvenilirdir, esnek bir șekilde birleștirilebilir ve 
gemideki mutfaklarda ve restoranlarda mevcut alana ve iș akıșına en uy-
gun șekilde üretilmektedir. Müșteri yararını her zaman akılda tutarak, ci-
haz çözümlerimiz tüm mutfak süreçlerini optimize eder ve özel kaliteleri, 
dayanıklılıkları ve yüksek maliyetlerden kaçınmayın hedefler. 

KAYALAR MUTFAK - Mutfaktaki Prestijiniz





Bir gemide ekip çalıșması özellikle önemlidir. Mürettebat üyeleri, makine dairesinde, 
köprüde veya mutfakta ve özellikle de dalgalı denizlerde veya ișler yoğunlaștığında 
birbirlerine güvenebilmelidir. Kayalar Mutfakta’ da durum aynıdır: Ayrı departmanlar, 
Türkiye’ de üretilen birinci sınıf kalite ürün çıkarmak için birlikte çalıșır.

Son teknoloji üretim teknolojisi, usta ișçilik ve yenilikçi tasarım, her zaman güvene-
bileceğiniz birinci sınıf pișirme ekipmanlarını üretmeye katkıda bulunur!

Malzeme, ișleme ve bitirme prosedürleri ve kendimiz için en iyiyi hedeflememizin 
nedeni tam olarak budur. Tüm uzmanlarımız, üretim ve proje sürecine odaklanır.

Teknik düzeyde ekip çalıșması, yetkinliğimiz, bilgi birikimimiz, tecrübemiz ve tut-
kumuz, mutfağınız için özel gereksinimlerinizi karșılayan bireysel çözümler yarat-
mamızı sağlar.

Her gün geleceğin mutfakları için yeni yenilikçi fikirler geliștirmekten keyif alıyoruz. 

Bunu sizinle birlikte yapmayı dört gözle bekliyoruz!





Müșteri memnuniyeti her zaman birincil odak noktanızdır. Özellikle 
denizdeki yolcular olmak üzere çeșitli taze ve yüksek kaliteli yem-
ekler talep ederler. Gemi yolcuları, mürettebat üyeleri ve büyük 
yatlardaki konuklar günün her saati birinci sınıf hizmet beklerler.

Bu, yalnızca mükemmel șekilde eğitilmiș bir ekip, optimize edilm-
iș iș akıșı verimliliği ve sizi %100 destekleyen profesyonel pișirme 
ekipmanlarıyla mümkündür.

Denize dayanıklı ekipman çözümleri, mutfak gereksinimlerini tam 
olarak karșılamak için tasarlanmıștır.



Sınırlı alanda olağanüstü bir performans sunarlar. Özel deniz   
ekipmanı versiyonları, çarpan dalgalar, titreșimler veya diğer 
gemi hareketlerinden bağımsız olarak güvenilir bir șekilde çalıșır.

Gemide katı güvenlik önlemlerinin ve hijyen standartlarının     
uygulanması ve bunlara uyulması yalnızca bir faktördür. Ayrıca, 
Kayalar Mutfak, tek bir kaynaktan komple bir çözüm olan çok 
ișlevli pișirme ekipmanlarının tamamını tedarik eder.

Modern profesyonel mutfağınızın ihtiyaç duyduğu her șeyi, 
nerede olursanız olun sağlıyoruz.



Özel Voltaj

Dolap Koruma Kilitli

Fırın, Özel voltaj

Sallantı karșıtı koruma 
destekleri



Sallantı karșıtı koruma 
destekleri

Sıvı geçiși önleyici bariyer

Flanșlı ayaklıklar



Deniz sakin olsun ya da sert ve sallantılı bir yolculuk olsun, bir geminin mutfağındaki her cihazın tüm 
koșullar altında “denize elverișli” olması gerekir.

Sabit flanș bağlantıları cihazların kaymaz ve devrilmeye karșı dayanıklı olmasını sağlar, özel ek raflar, 
tepsiler ve GN kaplarını sabitler. Ekipmanlarımız tüm özel hijyen gereksinimlerini tam olarak karșılar.

İhtiyaçlarınıza göre özel olarak tasarlanmıș yüksek kaliteli paslanmaz çelik modüler pișirme ekipman-
larımızı birleștirebilirsiniz. Bağlantı sistemi, olağanüstü iș yeri konforu ve mükemmel hijyen sağlar.





MARINE LINE Ürün Özellikleri

Özel Voltaj



MARINE LINE Ürün Özellikleri

Açık denizlerdeki zorluklarınızın üstesinden gelmeyi hedeflerken, mükemmel bir șekilde 
pișirme, kızartma, buharda pișirme ve fırınlama olacak șekilde bir cihazda kullanılması, 
kolay ve hız kazandırması hedeflendi. Az personel sayısı ile profesyonel olarak bir çok 
fonksiyona sahip olabilirsiniz. 

Yerleștirme tasarımı ile ellerinizin pozisyonunu değiștirmenize gerek kalmadan ağır 
tepsilerde bile iyi ve sağlam bir tutușa sahip olup, kullanım kapasitesini ve alanı yaratır.

• Her gün tutarlı yemek kalitesi, çok sayıda destek 
fonksiyonuyla.

• Güvenli ve kolay kullanım. Ellerinizin pozisyonunu 
değiştirmek zorunda kalmadan ağır tepsilerde bile iyi ve 
sağlam bir tutuşa sahip olun.

• Daha kısa pişirme süreleri, daha az enerji tüketimi

• Dalgalı denizlerde dahi kapı, sabit pozisyonda kalır.

• Özel ra�ar, tepsileri GN kaplarını pişirme haznesinde 
sabitler. 












